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SONNENHOF

2022 Samtrot Rosé
beerig | intensiv | samtig

==
VEGAN lieblich | 9,5%vol 0,751

Rebsorte: Samirot

Qualitatsstufe: Gutswein

Herkunft: Giindelbach, Wirttemberg, Deutschland
Ausbau: Edelstahltank

Verschluss: Drehverschluss

Lagerfahigkeit: 3 bis 4 Jahre

RestsiiBe: 43,1 g/| Séure: 5,4 g/l Alkohol: 9,5 % vol
Optimale Serviertemperatur: 8 - 10 °C
Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe: Enthalt Sulfite
EAN: 4250141944046

Bestellnummer: 4404

WEINBESCHREIBUNG

Intensive fruchtige Aromatik von Hibiskusbliten und
Himbeeren. Im Mund fithrt das Zusammenspiel von typischer
SamtrotsiiRe und einer frischen Saure zu Trinkgenuss. Sehr
schén auch als Aperitif, zu leichten Sommersalaten mit

fruchtigen Komponenten oder einem Stiick weilser Schokolade.

SPEISEEMPFEHLUNG
# Brotzeit & Co.

% SuRe Leckereien oder Solist <@
SONNENHOF

UNSER TIPP Samtrot Rosé

Als Auftakt fir einen gemiitlichen, langen Sommerabend.
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